CEUR DE CHARDONNAY

BLANC DE BLANCS - GRAND CRU

Terroir Cramant, Chouilly, Avize
\/ena’anges manuelles du 01/09/2022 au 09/09/2022

Cépage 100 % Chardonnay Grand Cru o 374
4663»15/433 60% vins de 2022 Doré et brillant. Bulles

particuliérement fines
40% vins de réserve 2020 et 2021

Vinificadion FA et FML en cuves, passage au froid

7irage 22 avril 2023 Nez
é]ev@ge, viellissement sur latte de 3 ans minimum Harmonieux. Mélodie aromatique
infinie d'agrumes et fleurs
,Dégo/gement minimum 3 mois avant commercialisation blanches.
Jchn%ge brut: 4,5 g/L avec notre propre liqueur
.Degrés 12,2 % Vol Bouche
Aciditéd Todale 4,3 g HyS04/L Pure et minérale. Soyeuse et

profonde. Finale savoureuse et
chaleureuse avec trés grande
longueur en bouche
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CHAMBAGHN Conditionnermen? demie, bouteille, magnum, jéroboam
PETITJEAN : t t & ]

PIENNE

A CRAMANT

&un&zékw&wwy f422:c»¥¥ Trés appréciée en apéritif et a tous les
Srapicey A moments festifs pour sa minéralité et sa
frajcheur. Elle pourra étre également
amenée sur un repas de crustacés, fruits de
mer, sushis et poissons.




